Sehr verehrte Giste,
ich freue mich Sie in meinem Restaurant

“Blauen Dragoner” begriifen zu diirfen.

Wir haben fiir Sie gekocht: Gewohntes und Neues!
Lassen Sie sich iiberraschen.
Wir wiinschen einen guten Appetit!

Vorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Parmesankaseraspeln an Balsamicomarinade
und frittierten Zwiebelringen
€ 12,90

Hausgemachter Ravioli
mit Steinpilzfullung und Krauterrahm
€ 8,00

Riesengarnele im Kartoffelmantel
auf Gemiisespaghetti und Hummerschaum
€ 10,50

Suppen
Blumenkohlrahmsuppe

mit gerosteten Croutons

€ 3,90



Tomatencremesuppe
mit Gin - Sahne
€ 4,20

Doppelte Rinderkraftbriihe

mit GrielSklofdchen und Gemiisestreifen

€ 4,50

Vegetarisch

Gebackene Champignons & Austernpilze im Salatnest
mit Balsamicodressing und Schmandtupfen
€ 12,00

,Piccata Milanese“ von der Zucchini
auf Spaghetti mit Tomatensof3e
€ 9,80

Fisch

Gebratenes Zanderfilet
auf cremigem Blattspinat und Dampfkartoffeln
€ 15,80

Wolfsbarschfilet unter der Krauterkruste
mit Kartoffel - Selleriemouse und Wurzelgemtise

€ 17,80



Deftiges

»Allgduer Bauernschnitzel”
Schweineschnitzel, natur mit Speck, Zwiebel,
Champignons & Kase tiberbacken, Bratkartoffeln und Salat
€ 14,80

Kalbsrahmbraten
mit hausgemachten Semmelknédeln und buntem Gemiise
€ 15,80

Fleisch

»Thailindisches griines Hihnchencurry*
mit Gemiise, Kokosmilch, Curry und Jasminreis
€ 13,80

,Piccata Milanese“ vom Schweinefilet
auf Spaghetti mit Tomatensofde und Salat
€ 15,80

Schweinefilet im Weiflweinsud
gegart und kurz angebraten
mit Cognacrahm auf Wirsinggemiise und Dauphinekartoffeln
€ 17,80

Gekochte Rinderbrust mit Meerrettichsof3e,
Speckbohnen und Dampfkartoffeln
€ 14,80



Filetspitzen ,Stroganoff*
in Dijon - Senfrahmsof$e mit Roter Beete,
Essiggurke, Champignons und Résti,
dazu servieren wir einen kleinen Salat
€ 21,00

Rinderfilet unter der Pfefferkruste
mit Krauterbutter, Knoblauchbaguette und Salat
180g € 20,00
240g € 26,00

Dessert

Cappuchinoparfait
mit Schlagsahne
€ 6,50

Apfelkiichle in Zimt - Zucker gewendet
mit Vanilleeis und Sahne
€ 7,80

Bananenmousse
mit Amarettinisplitter
€ 6,00



